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FERINIZIARE..., TOSTART

FROSCIUTTO CRUDO DIFARMA 18 MESI, MOUSSE DI CAPRINO E INDIVIAMARINAT A
AL BALSAMICO

Farma ham 18 months, goat cheese mousse and marinated endive with balsamic vincgar

DADOLATADI TONNO CONZUCCHINE, MENTA AGRETTIDIFOMODORO CONFIT,
SESAMOELATTICELLO

Diced tuna, with zucclﬂini, mint, tomato agretti confit, sesame and buttermilk

SAUTEDICOZZE ALLAFASSATADIFOMODORO, OLIO AROMATIZZATO ALLAGLIO
E CROSTONIRUSTICI

Saute mussels with tomato puree, garlic flavored oil and toasted bread

FERSICOMARINATO SUINSALATADIFINOCCHIL VINAIGRETTE ALLA ARANCIO
ESEMIDIZUCCACROCCANT]
Marinated Pcrch on fennel sa|ac|, orange vinaigrette and crispg Pumpkin seeds

INSALATAVISTAQUA: sPinacfni, arancio, PomPelmo, Pomocloro ciliegino, quinoa
feta, cetrioli ¢ ribes rosso

Spinac}ﬂ salacl, orange, graPeFruit,clﬂcrrg tomatoes,quinoa,?eta cl‘lccse, cucumber & red currants

LENOSTREFASTE/OURFASTA

LOSFAGHETTO ALLA CARBONARADILAGO

CONLUCCIOE TINCAAFTUMICATA
Spaghetﬂ with lake carbonara Pike and smoked tench

ILFPACCHERO DIGRAGNANO CON SEFFIOLINE, CODE DI GAMBERO,
FESTODIOLIVE DIRVIERAE FOMODORISECCHI
FPaccheri from Gragnano with cuttlefish, shrimps tails, Lfgurian olive pesto and dried tomatoes

LE LINGUINE ALLE VONGOLE VERACL FASSATADIDATTERINO GIALLO
E CREMADIFREZZEMOLORICCIO

Lingufne with clams, puree of 3e”ow tomato, anchovy & cur13 Parsley

TAGLIATELLE AL SUGO DIFANCETTA FOMODORO E CRUMBLE
DIFARMIGIANO

Tagliate”e seasoned with bacon, tomato and Parmesan cheese crumble

GNOCCHETTIDIRICOTTAEDERBETTE. ROBIOLAENOCCIOLE TOSTATE
Kicotta gnocchi with herbs, Robiola cheese and toasted hazelnuts

€1%,50

€19,00

€ 14,00

€ 14,00

€1%,00

€15,00

€15,50

€16,50

€ 14,00

€13,50
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~UNFODICARNE EUNFO DIFESCE
~OURMEAT AND OUR FISH

FILETTODIMAIALINO COTTO ABASSATEMPERATURA RIDUZIONE AI'TRE FEFL,
BARBARESCOE ALLORO
Fork fillet cooked al low temperature, reduction to three peppers, Barbaresco and bag leaf

TAGLIATADICONTROFILETTODIMANZO ALLAGRIGLIA
FESTODIERBE AROMATICHE, CREMADICAROTE, SALE MALDON
Grilled sliced beef with aromatic herb pesto, (arrot cream Maldon salt

ILTRITTODILAGOVISTAQUA
Fried | ake fish bg \/istaqua

FILETTODIORATAAITOGATO AL SAUTERNS, FICCOLARATATOUILLE,
FINOLIE MAIONESE ALLE VONGOLE

Sea bream fillet drowned in Sauterns small ratatouille Pine nuts mayonnaise with clams

SCALOFFADILUCCIOIN CROSTA CROCCANTE SU CREMA DIBROCCOLO
EACCIUGHE

Pike escalope in crispy crust on broccoli and anchovies cream

DOLCE E.-FRESCO/OURDESSERTS

LAFANNACOTTA ALGELEE DIMOSCATOE MANGO, CRUMBLE AL CIOCCOLATO

Cooked cream with Muscat and mango gelee, chocolate crumble

COFFAVISTAQUA
\/istaqua CUP

ILNOSTRO TIRAMISU
Qur Tiramisu

SEMIFREDDO ALLANOCCIOLA CONIL SUO CROCCANTE
Hazelnut ParFait with crispy hazelnut bar

CROSTATINADIFASTATROLLA CONFRUTTATRESCA, LEMON CURD
ESORBETTO
Small shortbread tart with fresh fruits, lemon curd and sorbet

Coper’co €2,50
(Cover€ 2,50

€21,00

€ 24,00

€22,00

€ 22,00

€22 00

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00
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| anostra “Fizza” ~ con farine artigianali e ingrcdicnti di eccellenza

Our Pizzas with artisan flour and excellent ingrcdicnts

Pizza «Classica® china Marghcrita: Pomodoro, fior dilatte e basilico
Fizza Regina Marglﬁerita with tomato, mozzarella “fior di latte” and fresh basil

Bmcala: Pomoc]oro, mozzarella di buFala, basi]ico, Pomoc}orinigia”i

Fizza “Bu?ala”: tomato, buffalo mozzare”a, fresh basil and 5cuow c%erry tomatoes.

Pizza del Soic: feta greca, Pomodoro, olive della riviera, fior di latte,
Pomocloro cuore di bue
Fizza of the 5un: greek feta cheese, tomato, riviera’s olives,

mozzarella “fior di ]a’cte”, sliced tomato

Pizza Prosciutto cotto e carciofini:[ rosciutto cotto,
Pomocloro, fior di latte e carciofini
F’izza Prosciutto cotto (5ran biscotto e carciofini: (iran biscotto ham, tomato,

mozzarella “fior di latte” and artichokes

Pizza chctariana: Pomodoro, verdure di stagione saltate, fior di latte, olio evo

\/cgctarian Fizza: tomatoes, sauté seasonal vcgctabics, mozzarella and evo oil

Quattro Formaggi: fior dilatte, gorgonzola dolce,
ta]eggio, ossolano CIOP
Qpat’cro Formaggi . mozzarella cheese, gorgonzola, ta]eggio

ancl osso]ano dOP

Prosciutto crudo di Parma stagionato 18 mesi & stracciatella di burrata:
F’omocloroj fior di lat’ce, prosciut’co crudo di Farma, spinacino fresco,
stracciatella di burrata

] omato, mozzarella fior di ]attc, Farma raw ham 18 month agccl ,Freslﬁ SPinac}w

and stracciatella di burrata cheese

Fizza G}‘liottona: scamorza agumicata, Prosciutto cotto/)criarie”i e salsiccia/

fior dilatte , Pomoc{ori FPachino e basilico

€ 8,50

€ 11,50
€ 12,00
€ 14,00
€11,50
€16,00

€1550
€ 15,00

F’izza Glﬁiottona:scamorza cheese, lnam/)criarie”i,sausages/’comato cherries from Fachino

basil and buffalo mozzarella cheese
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Pizza Sfiziosa : fiore di latte, salsa di Pomodoro gia”o, salmone affumicato,
mozzarella di }chala, scorza dilimone e olio evo € 15,50
Fizza Sgiziosa : mozzare”a, 3euow tomato sauce, smoked salmon, buffalo’s mozzare”a,

lemon and extra virgin oil

Fizza Gustosa: Pomodoro, fiordi lat’ce, Friare”i, salsiccia e scag]ie di Fecorino sardo  €14,00
Pizza (Gustosa: tomato, mozzarc!]a,?riarc”i(grccm Pcppcr},sausage

ancl ﬂakcs OF FCCOFiﬂO C}TCCSC

Pizza Acciugl*lina: fior dilatte, Pomodori Pachino, burratina affumicata €16,00
e acciug!ne del mar Cantabrico
Fizza Acciuglﬂina: mozzarella “fior di latte”, tomato cherries from Fachino,

anchovies from Cantabrico sea

Calzonc Vistaqua : Pomocloro, Gorgonzo]a dolce s ncluja €15,50

Calzonc \/istaqua: tomatoes, gorgonzoa cheese and n’cluja salami from Calabria

Pizza marinara : Pomodoro,origano,aglio e olio [ vo € 8,00

Fizza marinara:tomato.oregano.garlic and olive oil
Fizza Dcliziosa:pomodori gia”i,bupala, ricotta Fresca,acciuglﬂe e pesto € 15,00

Fizza Deliziosa :5cnow tomatocs,bugalo mozzarc”a,Frcslﬂ ricotta cheese,aﬂchovics & basil pesto

Focaccina al rosmarino € 7,00

Rosemary focaccia



